
MEHR ALS EINE VERPACKUNG 
KLARE KOMPETENZ IN SACHEN VAKUUMBEUTEL



ZERTIFIZIERTE QUALITÄT
Qualitätsstandards sind heute aus den Produktionen nicht mehr wegzudenken und ein 
wichtiges Kaufkriterium auch für die Kunden von allfo. In den vergangenen Jahren haben wir 
uns daher wichtige Zertifikate erarbeitet – auch im Sinne der Nachhaltigkeit. 

BRCGS:
Allfo erfüllt nachweislich die Kriterien der Kategorie: Hohes Hygienerisiko. Das Zertifikat gilt für die Herstellung 
einer lebensmittelgerechten Verpackung und bescheinigt die Unbedenklichkeit. Dabei haben wir die höchste 
Klassifizierung erreicht. Hintergrund des Zertifikats: Das British Retail Consortium (BRC) definiert die Standards für 
Lieferanten von Packmitteln für Lebensmittel, die von mehreren Handelsketten verbindlich festgelegt wurden.

GKV Verhaltenskodex:
Mit diesem Zertifikat weist allfo nach, dass es sich konsequent dem Verhaltenskodex des Gesamtverbandes 
Kunststoffverarbeitende Industrie (GfK) verpflichtet hat. Damit verpflichtet sich auch dieser für uns 
maßgebende Verband der Notwendigkeit, durch Verhaltenskodizes die Einhaltung von Rechtsvorschriften und insbeson-
dere ethischen Standards von seinen Mitgliedern verbindlich zu fordern. 

Koscher:
Der Rabbiner Shmuel Aharon Brodman hat das Werk der allfo besucht und sich die Produkte und deren 
Herstellungsprozess genauestens angeschaut. Bei der Prüfung konnte er feststellen, dass dort keine verbotenen 
Zutaten verwendet werden. 
Unsere Produkte sind offiziell als koscher zertifiziert.

Recyclingfähigkeit:
Unser zu 100% recyclingfähige Vakuumbeutel VAC95+ wurde vom international anerkannten Institut cyclos-HTP 
in der höchsten Kategorie „Recycelbarklasse AAA“ zertifiziert. Vakuumbeutel dieser Art können in modernen 
Recyclinganlagen identifiziert, aussortiert und zu hochreinen Recyclaten verarbeitet werden.

Mitglied bei Save Food:
Die Initiative SAVE FOOD macht sich seit ihrer Gründung 2011 für die Bekämpfung der globalen Lebensmittelverluste 
stark. Die Kooperation wird von der Welternährungsorganisation der Vereinten Nationen, FAO, dem Umweltpro-
gramm der Vereinten Nationen, UNEP, und der Messe Düsseldorf GmbH getragen. Gemeinsam mit den 
Mitgliedern möchte SAVE FOOD Innovationen vorantreiben, den interdisziplinären Dialog fördern und Debatten 
anstoßen, um Lösungen zu schaffen – entlang der gesamten Wertschöpfungskette vom Feld bis zum Verbraucher.



SONDERGRÖSSEN UND  
SPEZIALITÄTEN 

STANDARDPRODUKTE  
AUF LAGER 

Vakuumbeutel 
permanent verfügbar Material Formate

Siegelrandbeutel 
Vorderseite / Rückseite

transparent / transparent PA / PE Min 100 x 160 mm
Max 500 x 700 mm

transparent / schwarz PA / PE Min 150 x 300 mm
Max 250 x 350 mm

transparent / silber PET / PE 200 x 300 mm

transparent / gold PET / PE 200 x 300 mm

silber/ silber PET / PE Min 150 x 200 mm
Max 400 x 600 mm

Karobeutel transparent / 
blau, rot o. grün PA / PE Min 130 x 260 mm

Max 210 x 260 mm

Kochbeutel 121° 
Siegelrandbeutel OPA / PP Min 150 x 200 mm

Max 400 x 600 mm

Kochbeutel 115° 
Schlauchbeutel PA / PE Min 150 x 200 mm

Max 400 x 600 mm

Schlauchbeutel PA / PE Min 75 x 200 mm
Max 400 x 600 mm

Schrumpfbeutel 
PA / 
PVDC 
EVOH

Min 90 x 200 mm
Max 450 x 800 mm

Standbodenbeutel PA / PE Min 110 x 185/70 mm
Max 205 x 310/120 mm

Strukturbeutel PA / PE Min 160 x 250 mm
Max 300 x 400 mm

Mehrschichtbeutel PA / PE

VAC95+ PP Min 150 x 200 mm
Max 400 x 600 mm

Bedruckte Beutel 
„Holzoptik“ PA / PE 150 x 300 mm

200 x 300mm

Bedruckte Beutel 
„Weihnachten“ PA / PE 200 x 330 mm

Bedruckte Beutel 
„BBQ“ PA / PE 200 x 330 mm

Vakuumbeutel  
Bandbreite und  
Möglichkeiten

Material Stärken  
Formate

Siegelrandbeutel PA / PE
65 – 220 µ 

Min 100 x 150 mm 
Max 600 x 1200 mm

Schlauchbeutel PA / PE
60 – 150 µ 

Min 75 x 200 mm 
Max 1300 x 1000 mm

Mehrlagenbeutel PA / PE 
EVOH

50 – 180 µ 
Min 250 x 200 mm

Max 1300 x 1000 mm

Schrumpfbeutel EVOH
45 – 100 µ 

Min 90 x 200 mm 
Max 600 x 900 mm

VakTape (Öffnungshilfe) PA / PE 
75 – 130 µ 

Min 100 x 150 mm 
Max 600 x 600 mm

HookVak 
(Wiederverschluss, Klett) 
oder Zipper Standboden- 
und Siegelrandbeutel

PA / PE 
PET / PE

90 – 150 µ 
Min 100 x 210 mm 
Max 600 x 635 mm

Mit Aufhänger, 
Siegelrandbeutel PA / PE

90 – 170 µ 
Min 100 x 150 mm 

Max 400 x 600 mm



GRÖSSTE VERFÜGBARE VIELFALT FÜR ALLE 
VAKUUMKAMMERMASCHINEN

Das Beutelsortiment von allfo

allfo liefert Ihnen als europäischer Marktführer für Vaku-
umbeutel Ihre optimale Verpackungslösung – schnell und 
zuverlässig. Egal ob Sie Fleisch, Wurst, Käse, Fisch, Gemü-
se, Fertiggerichte oder Tiernahrung verpacken möchten: 
Vakuumbeutel von allfo verlängern die Haltbarkeit und 
die Frische Ihres Produkts. Unsere Beutel lassen sich auf 
allen gängigen Vakuumkammermaschinen verarbeiten 
und haben je nach Bedarf variable Sauerstoffbarrieren, 
Stärken und Breiten.
 
Vakuumbeutel und ihre Anwendungsvielfalt
Haben Sie gewusst, dass man mit unseren Beuteln Pro-
dukte nicht nur aufbewahren kann? Mit ihnen kann man 
auch pasteurisieren, sterilisieren, gefrieren, kochen und 
garen – auch im Sous-Vide Verfahren. Fleisch und Käse 
können im Vakuumbeutel sogar perfekt nachreifen. Die 
praktischen Beutel werden zudem für vorportionierte 
Verkaufsverpackungen von Fleisch, Wurst und Käse am 
Point of Sale eingesetzt. Sie möchten Farbe auf Ihre Ver-
packung bringen? Kein Problem! Selbst hochwertige 
Motive mit bis zu 10 Farben drucken wir gerne auch auf 
Ihren Vakuumbeutel. 

allfo möchte auch in Zukunft Ihr Partner der ersten Wahl 
sein. Dafür garantieren wir Ihnen nicht nur eine ausge-
zeichnete Qualität unserer Produkte, sondern auch deren 

permanente Verfügbarkeit in über 200 Größen auf über 
3.500 Palettenstellplätzen.

Siegelrandbeutel
Wir fertigen die sogenannten Drei-Rand-Vakuumbeutel 
in mehr als hundert Formaten aus qualitativ hochwerti-
ger PA/PE-Barrierefolie, die wir auf hochmodernen Anla-
gen selbst produzieren. Für eine Sauerstoffbarriere und 
den Aromaschutz sorgt das PA (Polyamid), für die Feuch-
tigkeitssperre und die sehr guten Siegeleigenschaften das 
PE (Polyethylen). Unser meist verkaufter Beutel ist der 
transparente Siegelrandbeutel in 90my. Der Beutel bietet 
dank des intelligenten Materialmix beste Eigenschaften 
für die Verpackung von Fleisch, Wurstwaren, Fisch, Käse, 
Feinkost und Fertigmenüs. Für höchste Produktsicherheit 
und Aromaschutz sorgt die stabile Gasbarriere. Die exzel-
lente Bedruckbarkeit, die hohe Dichtigkeit und Reiß- und 
Durchstoßfestigkeit bei mechanischen Belastungen sind 
weitere Vorzüge unserer Siegelrandbeutel. Auch für Non-
Food-Produkte aus der Pharmazeutik, Kosmetik, Chemie 
und Industrie eignet sich diese Variante. 

Ebenfalls ist unser Siegelrandbeutel im Karomuster und 
mit auffälliger Rückseite (schwarz, gold, silber) verfügbar. 

Siegelrandbeutel Siegelrandbeutel 
„Karo“

Siegelrandbeutel
„Gold / Silber / Schwarz“

Schlauchbeutel



Schlauchbeutel

Schlauchbeutel
Sie wünschen sich eine attraktive Präsentation für Ihr Pro-
dukt? Dann entscheiden Sie sich für unseren Schlauch-
beutel, mit dem Sie ohne Seitennaht verpacken. Dadurch 
kommen die Kurven und Konturen optimal zur Geltung. 
Würstchen werden so appetitlich präsentiert, Käsestücke, 
Frischfleisch, Wurst, Fisch oder Snacks versprechen einen 
besonderen Genuss. Im Bereich der Schlauchbeutel kön-
nen wir von sehr schmal bis extra large so gut wie Alles.

Mehrschichtbeutel
Durch unsere hochmodernen Extrusionsanlagen kön-
nen wir verschiedene Materialien in Mehrschichtbeuteln 
kombinieren. Hierin steckt das spezielle Know-How, um 
u.a. Reifeprozesse bei verschiedenen Käsesorten zu un-
terstützen. Dort ist ein kontrollierter Gasaustausch ge-
fordert. Aber auch Gemüse wie beispielsweise Kartoffeln 
oder Rote Beete brauchen eine Spezialbehandlung. Bei 
stark hygroskopischen Produkten und sehr langen Halt-
barkeitszeiten setzen wir in diesen Bereichen auf beson-
dere Hochbarrieren.

Schrumpfbeutel
Sie möchten, dass sich die Folie nach dem Vakuumieren 
wie eine zweite Haut an Ihr Produkt schmiegt? Dann sind 
Schrumpfbeutel für Sie die erste Wahl, die wir in zwei un-

terschiedlichen Varianten für Sie bereithalten. Der ASB-
Beutel (PVDC) und der ASBC-Schrumpfbeutel mit EVOH 
Barriere können mit Rundboden oder Seitennaht lose 
oder auf Kette geliefert werden. Auch eine überlappende  
Siegelung und Verarbeitung ist bei beiden Varianten 
möglich. Sie bieten sich insbesondere für das Verpacken 
von Frischfleisch, Fleisch- und Wurstwaren, tiefgekühl-
ten Fisch sowie für nicht nachreifenden Käse an. Ge-
schrumpft wird jeder Beutel durch das Tauchen in heißes 
Wasser oder in einem Schrumpftunnel mit heißem Was-
serdampf. Währenddessen schmiegt sich der Schrumpf
beutel hauteng um das Packgut und verhindert dadurch 
zum Beispiel, dass Fleisch aussaftet. 

Kochbeutel
Heiß und kalt - die innovativen Kochhilfen halten klir
rende Kälte von minus 40°C und viel Hitze bis zu 121°C 
gleichermaßen gut aus. Dabei bleiben sie ohne Delamina-
tion, Dichtigkeitsverlust, Knickbruch oder Streifenbildung 
und empfehlen sich mit ihrer Qualitätsgüte bestens für 
die Gastronomie und die Food-verarbeitende Industrie.  
Convenience ist das Zauberwort, deren Produkte eine 
Menge Küchenarbeit abnehmen. Eingesetzt werden un-
sere Kochbeutel auch beim „Sous Vide“-Kochen, wo die 
Speisen bei niedriger Temperatur sanft gegart werden. 
Der Charakter des Produktes bleibt dabei ebenso erhalten, 

Mehrschichtbeutel Schrumpfbeutel Kochbeutel Standbodenbeutel



wie der Geschmack und die Nährstoffe. Mais bekommt 
erst durch das Sterilisieren seine lange Haltbarkeit. Dies 
geschieht, indem die gelben Kolben auf über 100 Grad 
in einem Siegelrandkochbeutel aus OPA/PP 75/15 auf bis 
zu 121° erhitzt werden. Dieser Beutel toleriert Tempera-
turen bis 121°C und ist daher auch bestens für die Sterili-
sation in einem Autoklav geeignet.

Standbodenbeutel
Der Standbodenbeutel ist aus Supermarktregalen nicht 
mehr wegzudenken, denn bei Verbrauchern und Herstel-
lern hat er sich gleichermaßen etabliert. Er steht wie eine 
Eins, ist sehr leicht zu handhaben und dazu noch kochfä-
hig bis 100°C. Der Konsument kann den Inhalt des Beu-
tels problemlos ausgießen oder umfüllen. Produkte blei-
ben frisch und ihr Aroma authentisch erhalten. Beliebt 
sind die praktische Aufreißkerbe und der Zip-Verschluss. 
Besonders gefragt sind heute Papier- und Paperlook- 
Varianten. Die große Oberfläche der Standbodenbeutel 
bietet viel Platz für Ihre Markenbotschaft. Sie wird im 
Flexodruck mit bis zu 10 Farben aufgebracht. 

VakTape
Wie bedeutsam eine Öffnungshilfe sein kann, offenbart 
sich spätestens dann, wenn man eine Verpackung spontan 
ohne Hilfsmittel öffnen möchte. Daher bieten wir für 

unsere Beutel praktische Öffnungshilfen, die auch von 
Menschen mit motorischen Einschränkungen leicht 
gehandhabt werden können. „Easy Opening“ ist durch 
das integrierte Aufreißband VakTape auch bei Vaku-
umbeuteln möglich. Ein leichtes Ziehen am Einreiß-
schnitt und der Siegelrandbeutel öffnet sich entlang 
des Bandes wie von selbst. Keine Schere, kein Messer, 
kein Kleckern.

HookVak
Der Wiederverschluss HookVak ist ein innovativer, lebens-
mittelechter Klettverschluss, der auf Kundenwunsch in 
den Beutel integriert wird. Die Siegelnaht befindet sich 
oberhalb des Wiederverschlusses. Somit ist der Beutel 
zunächst luftdicht verschlossen und kann klassisch ge-
öffnet werden. Die Ware wird dann ganz oder teilweise 
entnommen. Anschließend drückt man den Klettver-
schluss einfach wieder zu. Der HookVak ist im Vergleich 
zum Zipper bei stückigen oder rieselfähigen Produkten 
deutlich einfacher zu handzuhaben. Der Zipper hin-
gegen bietet den Vorteil, dass die Beutelöffnung nahezu 
flüssigkeitsdicht verschlossen wird. Bei Beiden bleibt das 
Aroma von Gewürzen oder Tee perfekt erhalten. Auch 
Parmesan- und Reibekäse profitieren von diesen prakti-
schen Wiederverschlüssen.

Standbodenbeutel VakTape HookVak Strukturbeutel VAC95+



VAC95+ Bedruckte Beutel  
„Holzoptik“

Bedruckte Beutel  
„Weihnachten“

Bedruckte Beutel  
„BBQ“

Strukturbeutel
Strukturbeutel finden häufig ihren Einsatz im Haushalt- 
oder Hobbybereich wie beispielsweise bei Jägern oder 
Anglern. Diese Beutel wurden entwickelt, um durch 
eine Innenseite mit Wabenstruktur das Vakuumieren 
zu erleichtern.

VAC95+ 
Die Neuheit besteht zu über 95 Prozent aus Polypro-
pylen (PP) und einer dünnen Hochbarriere. Daher auch 
der Name VAC95+. PP kann problemlos wertstofflich 
recycelt werden – perfekt also für die Kreislaufwirt-
schaft. Die innovativen Beutel mit dünner Hochbarriere 
können in modernen Sortieranlagen identifiziert, aus-
sortiert und danach wieder stofflich verwertet und zu 
hochreinen Recyclaten aufgearbeitet werden. Aus die-
sen Recyclaten entstehen wieder neue Produkte.
Für die jüngste PP-Beutelgeneration bekam allfo die 
EU-weite Zertifizierung des Institutes cyclos-HTP als 
ausgezeichnet recyclingfähiges Produkt der höchsten 
Klasse AAA. 

Der nachhaltige Produktschutz ist dabei gewohnt leis-
tungsstark . Er hat sogar bessere Barriereeigenschaften 
als die klassischen PA/PE-Vakuumbeutel und hält so 
Lebensmittel noch länger frisch und appetitlich.

Bedruckte Beutel
Wir haben standardmäßig verschieden bedruckte Beu-
tel auf Lager: Unsere Verkaufsschlager:

•	 Holzoptik: bestehend aus PA/PE, 90µ, transparenter  
Oberseite, rustikaler Unterseite in Holzoptik.

•	 Weihnachten: heute schon auf Weihnachten ein-
stimmen: Bestehend aus PA/PE, 90µ, transparenter 
Unterseite, bedruckter Oberseite. Versehen mit unse-
rem VakTape, der praktischen Aufreißhilfe.

•	 BBQ: perfekt für die Grillsaison. Bestehend aus PA/PE, 
90µ, transparenter Unterseite, bedruckter Obersei-
te. Versehen mit unserem VakTape, der praktischen 
Aufreißhilfe.
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